«SHAXMAT TAXTASI»MUSQAYMOQLI TO’RT TAYYORLASH





Shaxmat o’yini barcha uchun ma’lum bo’lgan aqlni charxlaydigan o’yinlardan biridir. «Shaxmat taxtasi» musqaymoq to’rti esa sizning pazandalik qobiliyatingizni charxlasa ajab emas. Juda oson bo’lgan musqaymoqli to’rtni tayyorlab ko’ring va mazasiga baho bering.

MASALLIQLAR: ( 10 x 10cm bo’lgan idish uchun musqaymoq to’rt)

1 st qaymoq

2 osh qoshiq kakao

4 osh qoshiq  quyiltirilgan sut (sgushennoe moloko )

1 choy qoshiq vanilla ekstrakti

BEZATISH UCHUN: kakao, saharnaya pudra

TAYYORLASH:

1. Kichikroq ,10 cm uzunlik va kenglikdagi dumaloq yoki to’rtburchak idishning (idish rangsiz va ichi ko’rinadigan bo’lishi kerak) tagiga qog’oz qo’yilib shakli tiziladi va kesib olinadi. 2 cm qalinlikda doira yoki to’rtburchak 2 ta shakl chiziladi va idish tagiga skoch yordamida yopishtiriladi.




2. Qaymoq mikserda ko’pirtirilib quyuq holatga keltiriladi va 2 qismga bo’linadi. Har bir qaymoqga 2 osh qoshiqda sgushennoe moloko qo’shiladi.
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 3. Qaymoqlarning biriga vanilla ekstrakti, ikkinchisiga esa kakao qo’shilib bir massaga kelguncha  aralashtiriladi va krem qopiga solinadi. Krem qopi uchun dumaloq nasadka qo’yiladi.
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 4. Idish ichiga avval oq rang so’ngra jigarrang quyib bir qavat to’ldiriladi.

[image: image6.jpg]



4.Krem usti ozgina tekkislanib , jigarrang ustiga oq, oqning ustiga jigarrang krem quyiladi. Shu tariqa  to’ldirilib chiqiladi. Ohirida qolgan oq krem bilan idish usti to’ldirilib tekislanadi va muzlatgichning yax honasiga 12 soat qo’yiladi.




5. Muzlatgichdan musqaymoqli to’rtni olingandan so’ng, pichoqni issiq suv bilan ozgina namlab musqaymoq to’rt chetlari idishdan ajratiladi va boshqa idishga qo’yiladi.




 6. Qog’ozdan shaxmat taxtasi shakli kesib olinadi va musqaymoq to’rtining ustiga qo’yilib saharnaya pudra sepiladi. Saharnaya pudra usti yopilib kakao sepiladi. Shu tariqa musqaymoq to’rtining usti ham shaxmat taxtasi ko’rinishiga ega bo’ladi.
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